
※各ケーキにプラス50円でミニアイスクリームをお付けできます。

ガトーショコラ

単品　500円（税込）

ケーキのアソートセットガトーフロマージュ

スフレのような軽やかな食感と
クリームチーズとサワークリーム、
バニラビーンズの濃厚なコクの
あるガトーフロマージュです。

季節のケーキ

*写真はイメージです。

お好きなケーキとドリンクを下記よりお選び下さい。

チョコレートとアーモンドパ
ウダーが香ばしいしっとり
コクのあるガトーショコラで
す。

ケーキセット　各 950円（税込）

自家製チーズケーキ、

ガトーショコラ、季節の

ケーキの盛り合わせ。

単品　650円（税込）単品　500円（税込）単品　500円（税込）

※他のドリンクとご注文の場合は、合計金額より１００円引きになります。

・ブリティッシュ モーニング（ミルク）：ダージリンとルフナのブレンドティー

・カレルチャペック エブリデイ（ストレート/ミルク/レモン）：マイルドなセイロンティー

・アールグレイクラシック（ストレート/ミルク）

・ルイボスバニラ（ストレート/ミルク）:冷えやむくみ、美肌に良いとされるバニラの香りのルイボスティー

・リフレッシュグリーン（ストレートのみ）：レモングラス、ネトル、エルダーフラワーのブレンドにグレープフルーツの香りをプ

ラスしたハーブティー

café（コーヒー）

・コーヒー  【hot /ice】

・カフェ クレーム：エスプレッソとミルクを合わせたドリンク  【hot /ice】

thé（紅茶）

▼ドリンク

pâtisserie
ケーキメニュー

※アソートセットは1,100円となります。



1,050円（ 税込 ）
............................................... ................................................

scone set スコーンセット

※ Take out　1セット（2個入り）　380円（税込）

pain perdu フレンチトーストセット

／単品　600円（税込み） 1,100円（ 税込 ） ／単品　650円（税込み）

Patisseries set menu

※他のドリンクとご注文の場合は、合計金額より１００円引きになります。

※こちらは15時からのメニューとなります。

お菓子とドリンクのセットメニュー

trabajo高原さんの手作りスコーン。

良質な国産小麦を使用したザックリ

とした口あたりです。季節によって

味が変わります。

ジャムと合わせてどうぞ。

外はパリっと中はとろり…と焼き上

げたフレンチトーストです。バニラ

アイスと合わせてどうぞ。

・ブリティッシュ モーニング（ミルク）：ダージリンとルフナのブレンドティー 

・カレルチャペック エブリデイ（ストレート/ミルク/レモン）：マイルドなセイロンティー 

・アールグレイクラシック（ストレート/ミルク）

・ルイボスバニラ（ストレート/ミルク）:冷えやむくみ、美肌に良いとされるバニラの香りのルイボスティー

・リフレッシュグリーン（ストレートのみ）：レモングラス、ネトル、エルダーフラワーのブレンドにグレープフルーツの香りを

プラスしたハーブティー 

café（コーヒー）

・コーヒー  【hot /ice】 

・カフェ クレーム：エスプレッソとミルクを合わせたドリンク  【hot /ice】   

thé（紅茶）

▼ドリンク




