
フレンチトーストセット   ドリンク付き　　　　

1,120円（税込）

単品662円（税込）

▼ドリンク　は下記よりお選びください。

＊他のドリンクとご注文の場合は、合計金額より100円引きになります。

● 紅茶 [hot/ ice]

・ブリティッシュ モーニング（ミルク）：ミルクに負けない風味のダージリンと、色とコクを出すルフナのブレンドティー

・ディンブラ（ストレート/ミルク/レモン）：クリアで上質な渋みとコクが楽しめるセイロンディンブラティー

・アッサムティー（ストレート/ミルク）：：芳醇な香りと茶葉本来の甘みとコクが楽しめるスタンダードティー

・アールグレイクラシック（ストレート/ミルク）：ベルガモットの花で香りづけした代表的なフレーバーティー

・リフレッシュグリーン（ストレートのみ）：レモングラス、ネトル、エルダーフラワーのハーブティー

・ルイボスバニラ (ストレート/ミルク)：バニラフレーバーのルイボスティー

● コーヒー [hot/ ice]

・コーヒー

・カフェクレーム：エスプレッソとミルクを合わせたドリンク

※デザートのみのご注文はご遠慮いただいております。ドリンクと合わせてご注文をお願いいたします。

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

pâtisseries set

外はパリッと、中はとろ～りと焼き上げた

フレンチトーストです。

バニラアイスと合わせてどうぞ。

スコーンセット   ドリンク付き　　　　

1,120円（税込）

traba jo高原さんの手作りスコーン。

良質な国産小麦を使用した

ザックリとした口あたりです。

季節によって味が変わります。

ジャムと合わせてどうぞ。

スコーン

TAKE　OUT
2個入り  400円（税込）

＜お菓子とドリンクのセットメニュー＞

15：00～

● 季節の紅茶 [hot/ ice]



ケーキセット   ドリンク付き　　　　968円（税込）

ガトーショコラ
単品  509円（税込）

チョコレートとアーモンドパウダーが

香ばしい、しっとりとコクのある

ガトーショコラです。

季節のタルトセット   ドリンク付き　　　　

1,018円（税込）

▼ドリンク　は下記よりお選びください。

＊他のドリンクとご注文の場合は、合計金額より100円引きになります。

● 紅茶 [hot/ ice]

・ブリティッシュ モーニング（ミルク）：ミルクに負けない風味のダージリンと、色とコクを出すルフナのブレンドティー

・ディンブラ（ストレート/ミルク/レモン）：クリアで上質な渋みとコクが楽しめるセイロンディンブラティー

・アッサムティー（ストレート/ミルク）：：芳醇な香りと茶葉本来の甘みとコクが楽しめるスタンダードティー

・アールグレイクラシック（ストレート/ミルク）：ベルガモットの花で香りづけした代表的なフレーバーティー

・リフレッシュグリーン（ストレートのみ）：レモングラス、ネトル、エルダーフラワーのハーブティー

・ルイボスバニラ (ストレート/ミルク)：バニラフレーバーのルイボスティー

● コーヒー [hot/ ice]

・コーヒー

・カフェクレーム：エスプレッソとミルクを合わせたドリンク

※ケーキのみのご注文はご遠慮いただいております。ドリンクと合わせてご注文をお願いいたします。

＊各ケーキにプラス50円でミニアイスクリームをお付けできます。

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

pâtisserie

ガトーフロマージュ
単品  509円（税込）

スフレのような軽やかな食感と

クリームチーズとサワークリームの

濃厚なコクが楽しめます。

プラリネアイス
単品  509円（税込）

シンプルなバニラアイスクリームに

ほろ苦いアーモンドのキャラメリゼを

加えました。

ケーキアソート
単品 662円（税込）

自家製チーズケーキ、

ガトーショコラ、

季節のタルトの

盛り合わせ。

季節のタルト
単品 561円（税込）

ケーキアソートセット   ドリンク付き　　　　

1,120円（税込）

▼ケーキ　は下記よりお選びください。

＜ケーキメニュー＞

※写真はイメージです

● 季節の紅茶 [hot/ ice]
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