
ランチメニュー

lunch plate　.....................

plat du jour
(  1 2 : 0 0～15 : 00  )

ハヤシライスプレート （スープ・サラダ・ドリンク付き）

ソテーをした鱈の上に生クリームベースのソースがかかったライスプレートです。

●白身魚のクリームソースプレート

●バジルのスープ

●グリーンサラダ

●ドリンク　下記よりお選びください。

1000円（ 税込 1050円 ）

コーヒー（ホット/アイス）　

税込￥525　→　税込￥315
カフェ・キャトルオリジナル

　　　　　　ブレンドコーヒー

＊2杯目のドリンクを

　ご注文頂いたお客様に限ります。

コーヒー （hot/ ice）

カフェクレーム （hot/ ice）

紅茶  （hot/ ice）

ジュース　 ( オレンジ / グレープフルーツ / アップル)

( エルダーフラワー / ラズベリー＆ローズ / ジンジャー)

コーディアルドリンク

ミルク （hot/ ice）

▼ デザートセット +210円(税込)

各ランチメニューにお好きなケーキの

ハーフサイズがセットになります。

＊右のケーキメニューよりお選びください。

（マフィン、スコーンを除く）

▼ おかわりドリンクサービス

▼ ドリンク

キッシュプレート （スープ･ドリンク付き）

ミックスビーンズ、パプリカ、ベーコン、玉ねぎを白ワインビネガーでソテーした

さっぱりとしたキッシュです。

　　

●お豆とパプリカのビネガー風味キッシュ

●スープ

●グリーンサラダ　

●パン

　　　　　

●ドリンク　下記よりお選びください。

1000円（ 税込 1050円 ）

.................................

パンは「ムッシュ・ソレイユ」のハーブ入りフォカッチャです。

※パンの追加はプラス120円でお受けできます。

ガ ト ー シ ョ コ ラ

チョコレートとアーモンドパウダー

が香ばしい、しっとりコクのある

ガトーショコラです。

ケーキ + ドリンクのご注文で、お好きなドリンクを 100円引きにさせていただきます。

マフィンまたはスコーン + ドリンクのご注文で、

お好きなドリンクを 100円引きにさせていただきます。
ドリンクセット

各400円（ 税込 420円 ）

各350円（ 税込 368円 ）

季 節 限 定

抹 茶 の チ ー ズ ケ ー キ

季節限定

あんずのファール

卵 と 乳 製 品 を 使 用 し た

ブ ル タ ー ニ ュ 地 方 の お 菓 子 で す 。

アイスクリームとご一緒にどうぞ。

季 節 限 定

米粉のシフォンケーキ

メープルシロップと自然な甘さが

香ばしいくるみと甘酸っぱい

クランベリーとよく合っています。

（乳製品、卵は一切使用しておりません。）

季 節 限 定

素朴な甘さのスコーンです。

ロミ・ユニ　コンフィチュールの

ジャムと生クリームと一緒にどう

ぞ。（本日のジャムよりお選びく

ださい。）

くるみとクランベリーのマフィン 全粒粉とくるみのスコーン

ベリーのアーモンドケーキ

※ケーキにプラス 105円(税込)で、

　バニラアイスを添えられます。

262円 (税込)

※テイクアウトできます。 

368円 (税込)マフィン 

スコーン 

※写真は、実際の盛り付けと異なる 

　場合がございますので、予め 

　ご了承ください。 

濃厚なチーズケーキに抹茶を

加えて和な味わいに。あずき

とご一緒にどうぞ。

米粉を使用したふわふわもち

もちのシフォンケーキです。

フランボワーズのソースを添

えました。

シンプルなアーモンドケーキ

をカシスのシロップに漬け込

んだケーキです。ベリーの

ジャムとご一緒にどうぞ。

Romi-Unie Confiture（ロミ・ユニ　コンフィチュール）の
ジャムとパンのセット （スープ･ドリンク付き）

ランチ限定　ロミ・ユニ　コンフィチュールのジャムとパンのお得なセットです。

本日のジャムより３種お選びください。

●ジャム３種

●ディップ２種（クリームチーズ・たまごのタルタル）

●ムッシュ・ソレイユのパン３種

●デリ

●バジルのスープ

●グリーンサラダ　　

●ドリンク　下記よりお選びください。

＊Romi-Uni Confiture（ロミ・ユニ　コンフィチュール）

菓子研究家・いがらしろみさんが手掛ける、鎌倉のジャム専門店です。

1000円（ 税込 1050円 ）

.................................


